Menu
a 70€ - Entrée + Plat + Dessert
G RAN D BOU LEVARD Choix unique a tous les convives

Eaux minérales, café/thé inclus

ENTREES

Pressé de foie gras, anguille fumée & pickles de radis noir a la biere blonde
Ou
Carpaccio de St Jacques dans sa coquille, finger de corail & citron bergamote

PLATS

Filet de veau juste cuit & farci aux morilles, mini légumes de saison aux épices

Purée a la truffe

Ou

Filet de Saint-pierre a la plancha, jus d’arrétes au Safran de la baie de Somme & huile de Salicorne

Pressé de légumes de saison aux Algues nori

DESSERTS

Croustillant au chocolat, réalisée par la Patisserie Lesage
Ou
Framboise des neiges, réalisée par la Patisserie Lesage

Les fromages AOC affinés : 8.18€ HT/pers (9€ TTC)

Prestation boissons Softs : 4.36€ HT/pers (4.80€ TTC)

Prestation Vin : 6,5€ HT/pers (7,80€ TTC) sur la base de 2 verres/pers. (Vin rouge OU blanc®)
Prestation Biere : 7.33€ HT/pers (8.80€ TTC) sur la base de 2 verres de 25cl/pers.

*Choix en amont
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